
ENTRÉES

OLIVES MARINÉES
Olives vertes, noires et Kalamata marinées 

HOUMOUS DU MOMENT
Inspiration du chef, croustilles de maïs 

DOIGTS DONAIR
Mozzarella, huile à l’ail, oignons verts,
herbes, sauce donair. Servis sur pâte à pizza 

ANTIPASTO

Selon l’inspiration du chef, rillette de saumon, 
fromages et charcuteries du moment. Accompagné 

de petits pains fraichement grillés. (5) 

PLATS FRAICHEURS

SANDWICH MORTADELLE

CLUB SANDWICH EMPO

Pain maison, mortadelle, burratina, pesto de pistaches, balsamique, 
roquette. Servi avec mesclun et croustilles

Pain maison, poulet fumé, bacon, mozzarella, laitue romaine, 
tomates cerises, mayonnaise. Servi avec mesclun et croustilles 

26

26

TARTARE BOEUF 
Bœuf, moutarde à l’ancienne, oignons verts, capres, cornichons, 
jaune d’œuf, jus de citron, sauce piquante, worcestershire, persil. 
Servi avec mesclun et croutons maison 

28

TARTARE SAUMON
Saumon, mayonnaise, capres, aneth, oignons verts, jus de citron,
sauce piquante, huile d’olive. Servi avec mesclun et croutons maison 

30

12

16

SALADE CÉSAR
Laitue romaine, vinaigrette césar, 
grana padano, bacon, croutons, citron

13

31

Extra pains 4

9

BURRATINA
Pesto de roquette, balsamique, 
petits pains fraichement grillés 

19

SALADE CÉSAR
Laitue romaine, vinaigrette césar, grana padano, bacon, croutons, citron

23

Ajout poulet 6+

ENTRÉES DU MOMENT

Voir ardoise

EXTRAS

Extra croutons 1+
Remplacer mesclun par césar 7+

PLATS FRAICHEURS
DU MOMENT

Voir ardoise

PIZZAS 

21

26

29

24

24

28

30

24

Combo burratina 11+MARGHERITA
Sauce tomate, fior di latte, grana padano, basilic frais, huile d’olive

HALIFAX
Sauce donair, fior di latte, agneau épicé, oignons rouges, tomates, persil

FONDANTE
Fior di latte, bleu, chèvre, brie, poires, pacanes, sirop d’érable

CARBONARA
Fior di latte, bacon, jaune d’oeuf émulsionné, pecorino, poivre du moulin

ADONIS
Pesto de roquette, fior di latte, fromage de chèvre, tomates cerises

RUSTIQUE
Mozzarella, prosciutto, tomates cerises, roquette, grana padano, balsamique

TAUREAU SAUVAGE

PÉPÉ PIQUANTE
Mozzarella, pepperoni, miel épicé 

Sauce tomate, mozzarella végane, protéines véganes épicées, oignons rouges, 
poivrons rouges grillés, sauce du diable, persil

Combo deux viandes 7+

Combo poulet 7+

24QUATRE FROMAGES
Fior di latte, bleu, brie, chèvre, huile d’olive

Extra viande 7+

EXTRAS

Extra fromage 6+
Extra légume

PIZZAS DU MOMENT

Voir ardoise

Extra sauce

Extra burratina

Remplacer mesclun pour césar

Remplacer viande pour protéine végétale

Remplacer fromage pour fauxmage

2+
2+

11+
7+

0
0

DESSERTS

BROWNIE
Brownie au chocolat, noix, caramel et crème
glacée maison

10

PIZZAS ENFANT

FROMAGE

PÉPÉ FROMAGE

Sauce tomate, mozzarella

Sauce tomate, mozzarella, pepperoni

9 pouces

10CRÈME BRULÉE

14

17

Crème brulée maison à la vanille



NOS BIÈRES EN FÛT

LAGER
(BASSE FERMENTATION)

ALE
(HAUTE FERMENTATION)

BARRIQUÉE

DÉGUSTATION

Une Pilsner et une Lager ?
La lager est l’une des deux familles

principales (Lager et Ale) et une pilsner 
est un style dans la famille des lagers. 

Une pilsner est donc une lager.

R = Régulière

GALOPIN VERRE PINTE

GALOPIN VERRE PINTE SNYT MLIKO

775
+TX

VERREDEMI-VERRE

R
S

TROIS GALOPINS 

Haute et basse fermentation ?

Une bière de basse fermentation est fermentée avec une levure qui travaille
 à une température plus basse (7-13 C). Cela donne des bières
souvent plus légères, propres et maltées, comme les Lagers.

Une bière à haute fermentation est fermentée avec une levure qui travaille
à une température plus élevée (15-25 C) Elle produit des bières plus

aromatiques et complexes, comme les Ales. 

(BIÈRES VIEILLIES EN TONNEAUX)

(CHOIX DE 3 BIÈRES SUR LE MENU)

S = Spécialité

Les bières spécialités ont 
souvent des ingrédients

plus dispendieux ou un taux
d’alcool plus élevé.  

CANETTES POUR EMPORTER

Vous avez 10% de rabais
sur toutes nos bières en
canette pour emporter
si vous avez consommé

au restaurant aujoud’hui  

10% 10% 15%
Vous avez 10% de rabais
à l’achat de 12 canettes

pour emporter  

Vous avez 15% de rabais
à l’achat de 24 canettes

pour emporter  

500
+TX 950

+TX 775
+TX 600

+TX

775
+TX500

+TX 950
+TX

8 75
+TX600

+TX 1050
+TX 1350

+TX750
+TX

1300
+TX

150
+TX

+ par spécialité  

300
+TX

+ par barriqué  

NEGRONI

SPRITZ

VIN COCKTAIL

Limonade
Limoncello, vodka, jus de citron, soda

Bloody Caesar
Vodka, clamato, worcestershire, tabasco, 
mélange d’épices

Old Fashioned
Whisky, sirop simple, angostura bitter

Rhum & Coke
Planteray, cola

Café Emporium
O’caseys, barista, lait

Espresso Martini
Vodka, barista, espresso

Americano
Campari, vermouth, soda

Tinto De Verano
Vin rouge, vermouth, 7up, soda

Margarita
Casadores, triple sec, jus de lime, sirop simple, sel

Bancs publics, Syrah et Grenache

Pereira, Touriga nacional

Inniskillin, Unoaked Chardonnay

Les 4 Jeudis, Sauvignon Blanc

ROUGE

BLANC

Rouge du moment

Blanc du moment

BULLES
Parés Baltà Cava Brut

CLASSIQUE

Classique
Campari, vermouth, gin

Boulevardier
Campari, vermouth, bourbon

Sbagliato
Campari, vermouth, prosecco

13

13

11

13

COCKTAIL CAFÉ

Apérol
Apérol, prosecco, soda

Limoncello
Limoncello, prosecco, soda

14

15

France, 2023

Portugal, 2022

Demandez à votre serveur(se)

Canada, 2021

France, 2024 

Demandez à votre serveur(se)

10/45

10/45

10/45

10/45

Espagne
10/45

Campari
Campari, prosecco, soda

15

12

13

14

13

13

14

10

12

VINS & COCKTAILS

Amaretto Sour
Mona Lisa, jus de citron, blanc d’oeuf

Gin Tonic
Tanqueray 

13

14

CIDRE
Cidre original, Milton 8

DIGESTIF

OPTION SANS ALCOOL

Glenmorangie Original 10 ans
Ardbeg 10 ans
Glenlivet Captain’s reserve

13
11

13

Liqueur ou eau pétillante maison

Jus d’orange / jus de canneberge / lait 
Limonade

Mout de pomme, coccinelle, Milton

Spicy mango margarita, Statera

Blonde, Boréale

Discipline rose, IPA sûre aux fruits, Siboire

Discipline, IPA, Siboire

Mimosa pamplemousse, Statera

10
10

10

10

10
10

4
7
7

Café, thé, tisane 5
5

Virgin Ceasar

Quirel, Amaretto, Distillerie vent du nord 6

London mule, Statera 10

Chartreuse
Amaro Nonino

Limoncello Pallini
Grappa, Bassano del grappa

Vermouth Premium du moment (3oz)

10
6

10

6

prix variable

VERMOUTH PREMIUM   + 3

Martini
Vodka/dry gin, dry vermouth, olives

13


